' KVALIFIKACDU IR PROFESINIO
_ MOKYMO PLETROS CENTRAS

Konditerio moduliné profesinio mokymo programa,
1V lygis

Teoriniy ir praktiniy uzduociy
mokinio sasiuvinis



Teoriniy ir praktiniy uzduociy mokinio sgsiuvinis parengtas jgyvendinant i§ Europos Sajungos struktiiriniy fondy 1ésy
bendrai finansuojama projekts ,,Lietuvos kvalifikacijy sistemos plétra (I etapas)* (projekto Nr. 09.4.1-ESFA-V-734-01-
0001).

Teoriniy ir praktiniy uzduo¢iy mokinio sgsiuvinio (Konditerio moduliné profesinio mokymo programa, 1V lygis) autoriai
patvirtina, kad Siame teoriniy ir praktiniy uzduo¢iy mokinio sgsiuvinyje pateiktos uzduotys nepazeis autoriy, kuriy kiiriniai
naudojami, teisiy ir visa uzduotims rengti ir iliustruoti naudota literatiira ir Saltiniai yra pateikti sgsiuvinio gale.

Teoriniy ir praktiniy uzduociy mokinio sgsiuvinio autoriai:
Parengé: Riita SiusSiené, Ona Pili¢iauskiené, Daiva Vidugiriené, Zita Suminskiené.
Atnaujino: Jolanta Valaikiené, Rasa Virginija Venterien¢, Roma Simukauskiené.



Modulis ,,Jvadas j profesija*

1 uzduotis. KONDITERIO PROFESIJA. GALIMYBES DARBO RINKOJE.
Ivardinkite konditeriui svarbias asmenines savybes:

2 uzduotis. KONDITERIO DARBO SALYGOS.
Apibiidinkite konditerio profesijai biidingas darbo saglygas:

3 uzduotis. MOKYMO ORGANIZAVIMO IR MOKYMOSI FORMOS, MOKYMOSI PASIEKIMU
IVERTINIMO KRITERIJAI, MOKYMOSI METODAI.

Atsakykite j klausima, kuo skiriasi mokykliné profesinio mokymo organizavimo forma nuo
pameistrystés profesinio mokymo organizavimo forma?



4 uzduotis. DARBUOTOJU SAUGA IR SVEIKATA.
Darbdavys —

5 uzduotis. PRIESGAISRINE SAUGA.
ISvardinkite pirmines gaisro gesinimo priemones:

6 uzduotis. PIRMOJI PAGALBA.



ApraSykite, kaip suteikti pirmaja pagalba nukentéjusiam nuo elektros sroves?



Modulis ,,Darbo vietos paruoSimas*

1 uzduotis. MAISTO TVARKYMO IMONIU SAVIKONTROLE.

Apibrézkite savokas:

Rizikos veiksniy analizés ir svarbiy valdymo tasky (toliau - RVASVT) sistema —

2 uzduotis. MAISTO SAUGOS IR RVASVT TAISYKLES.
Isvardinkite kiauSiniy paruoS§imo maisto gamybai taisykles:

Apibudinkite kiauSiniy plovimo etapus:

| vonia

3 uzduotis. SANITARIJOS IR HIGIENOS REIKALAVIMAL
Aprasykite pagrindinius konditerio darbo vietai keliamus sanitarijos ir higienos reikalavimus:




Ivardinkite pusgaminiy laikymo salygas:

Pusgaminiai Laikymo salygos

Sirupai

Glajai

Kremai

Idarai

Glaistai (kakavinis, baltasis,
pieninis su kakava,
spalvotas, aromatizuotas)

Glaziros

MisSiniai

Marcipaninés maseés
(kepimui, dekoravimui)

Termostabiliis jdarai

Paruosti kremai

4 uzduotis. DARBO VIETOS PARUOSIMAS.
Aprasykite, kaip paruoSiamos darbo vietos:
Darbo vieta tesly ruosimui:




5 uzduotis. KONDITERIJOS GAMINIY GAMINIMO JRENGINIAL
Sugrupuokite mechaninius, S$iluminius, Saldymo jrengimus. Rodyklémis nurodykite, kurie jrengimai
priklauso mechaniniams, siluminiams, $aldymo jrengimams:

Milty sijojimo masina

Kotiojimo masina

Mechaniniai jrengimai

Kildinimo spinta

Saldymo kamera

Maisyklés

Siluminiai jrengimai

Kepimo krosnys

Teslos dalintuvas

Viryklés

Saldymo jrengimai

Plakimo masina

Kepimo plok$tumos




Modulis ,,Nemieliniy teSly konditerijos gaminiy gamyba*

1 uzduotis. KONDITERILJOS GAMINIU ZALIAVOS IR SAVYBES.

Sugrupuokite zaliavas: miltai; medus; krakmolo sirupas; riesutai; pieno produktai; cukrus; valgomieji
dazai; riebalai; skoninés ir aromatinés medziagos; kakavos produktai; kiausiniai, ir jy produktai;
drebutinés medziagos; Sviezi vaisiai, uogos, ir surasykite j lentelg:

Pagrindinés Zaliavos

Papildomos Zaliavos

Lenteléje jrasykite, kokiomis savybémis pasizymi konditerijos gaminiy Zaliavos. Nurodykite jy

laikymo salygas ir realizavimo trukme:

. Realizavimo
Zali S bé Laik 1
aliavos avybés aikymo salygos trukmé
Miltai
Cukrus
Medus

Krakmolo sirupas

Riebalai

Pieno produktai

Kiausiniai, jy
produktai

Riesutai

Kakavos produktai

Drebutinés medziagos

Skoninés ir aromatinés
medZziagos

Valgomieji dazai

Sviezi vaisiai, uogos

Pasitikrinkite Zinias, nusprgsdami, kurie atsakymai teisingi, o kurie — ne:
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1) Pagrindinés miltiniy konditerijos gaminiy Zaliavos yra:
a) miltai, cukrus, riebalai, kiauSiniai;

b) cukrus, pieno produktai, miltai, purintojai;

¢) cukrus, vaisiai, uogos, esencijos, Sokoladas.

2) Kaip paruosiama Zelatina drebuciams?

a) praskiedziama sultimis;

b) sudrékinama vandeniu;

¢) iSbrinkinama ir iStirpinama virintame vandenyje.

3) Kokios stingdancios medziagos naudojamos gaminant drebucius?
a) krakmolas;

b) iSplakti kiauSiniy baltymai;

c) zelatina, agaras.

4) Kaip paruoSiami ,, Alaskos *“ milteliai pries dedant j kremg?
a) milteliai sumaiSomi su 20 °C vandeniu;

b) milteliai sumaiSomi su cukrumi ir suberiami j karsta vanden;;
¢) milteliai sumaiSomi su grietinéle.

5) Kad sokoladas biity tvirtesnis ir blizgéty, jis yra:
a) paniruojamas;

b) temperuojamas;

¢) blanSiruojamas.

6) Kas atsitinka, kai j tirpinamqg Sokoladq patenka vanduo?
a) Sokoladas i$skystéja;

b) nieko neatsitinka;

c) Sokoladas suSoksta j gabaliukus.

7) Paprasto marcipano Zaliava:

a) migdolai, cukraus pudra, krakmolo sirupas, konjakas;
b) riesutai, cukrus, kiauSiniy baltymai, konjakas;

¢) migdolai, cukrus, sviestas, miltai.

2 uzduotis. ZALIAVOS (MILTU ) KOKYBES NUSTATYMAS JUSLINIU BUDU.
Ivardinkite milty kokybés nustatymo jusliniu biidu kokybés parametrus ir juos apibtadinkite:

Kokybés parametrai Kokybés parametry apibudinimas
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3 uzduotis. EKOLOGISKOS KONDITERIJOS ZALIAVOS.
ISnagrinékite eckologisSky zaliavas, savybes, laikymo sglygas ir realizavimo trukme. Jvardinkite
ekologisky zaliavy savybes:

Zaliavos Savybés

Grudy produktai

Krakmolas, cukrus, medus

Pieno produktai

Skonio produktai

Vaisiai, uogos ir rieSutai

Maistiniai riebalai

Kiausiniai, jy produktai

Irasykite ekologisky zaliavy laikymo salygas ir realizavimo trukme:

Zaliavos Laikymo salygos Realizavimo trukmé

Griidy produktai

Krakmolas, cukrus, medus

Pieno produktai

Skonio produktai

Vaisiai, uogos ir riesutai

Maistiniai riebalai

Kiausiniai, jy produktai

Atsakykite j klausimus:
Is kokiy zaliavy gaminami miltai?







4 uzduotis. TESLU RUSYS.
Atsakykite j klausima, pagal ka teslos gali biiti skirstomos j tam tikras riSis?

5 uzduotis. TRAPI TESLA.
Atsakykite j klausima, kokios yra trapios teslos rusys:

Paaiskinkite kietos trapios teslos ruoSimo technologinj procesa pagal duota technologing schema:

Miltai, Riebalai, Cukrus Kiausiniai Vanduo,
soda druska, amonio
esencija karbonatas
sumaisoma
i8sijojama
pirminis
paruosimas

palaipsniui supilama

(jeigu reikia) palaipsniui supilama

sumaisoma

Kieta trapi
tesla




Paaiskinkite pusiau trapios teslos ruoSimo technologinj procesa pagal duotg technologing schema:

Riebalai ‘ ‘ Cukrus ‘ ‘ Kiausiniai ‘ ‘ Kélimo priemonés
pirminis
paruosimas
iSsukama sumaiSoma
1$sukama |Grietiné, kefyras |
ipilama
beriama

Prieskoniai, priedai

isijojama

TN

minkoma ir Saldoma

Pusiau
trapi tesla

Sudarykite minkSos trapios teSlos paruosimo technologing schema:

6 uzduotis. MEDUOLINE TESLA.
Ivardinkite meduolinés teslos paruosimo biidus:



Paaiskinkite plikytos meduolinés teSlos ruoSimo technologinj procesa pagal duotg technologing
schema:

‘ Medus ‘ ‘ Cukrus ‘ ‘ Margarinas ‘ ‘Citrinos rigstis, purikliai ‘

| verdama ant silpnos kaitros, kol masé patamséja ‘

Masé atvésinama,
sumaiSoma su citrinos
rigstimi ir purikliais

plakau‘la., kol Miltai, prieskoniy
atvésta |1k1 30C misinys
suberiami
miltai

Kiausinio plakinys | aptepama | iSpilstoma j skardas kepama 240°C Plikyta
meduoliné tesla

7 uzduotis. BISKVITINE TESLA.
Ivardinkite biskvitinés teslos riisis bei biskvitinés teSlos paruosimo biidus:

SuraSykite darby seka, gaminant biskvitine teslg Saltu ir Siltu biidais:
Saltas biidas:

Paaiskinkite biskvitinés teSlos ruoSimo Saltu buidu technologinj procesa pagal duota technologing
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schema:

‘ IKiauéiniq baltymai | | Cukrus | ‘ Kiausiniy tryniai |
172 12
| Pirminis paruo$imas | | Pirminis paruo§imas |
plakama ‘ plakama ‘
beriama
palaipsniui
1/2
sumaiSoma

lik§ bal&mai

iSsijojama
4‘ Miltai, krakmolas ‘

sumai$oma

| Biskviting teila |

Paaiskinkite biskvitinés teslos ruo$imo S$iltu biidu technologinj procesa pagal duota technologine
schema:

‘ Kiausiniai ‘ ‘ Cukrus ‘ ‘ Miltai ‘ ‘ Krakmolas ‘
Pirminis
paruosimas
\
e I T e -
pasildoma iSsijojama,
sumaisoma
plakama
sumaisoma
Biskvitiné tesla




Paaiskinkite biskvitinés teslos ruoSimo Saltu pagreitintu biidu technologinj procesg pagal duota

technologing schema:

| Kiausiniy baltymai | Cukrus
‘Pirminis paruosimas ‘
‘ plakama ‘
beriama
palaipsniui
plakama
Kiausiniy tryniai |
sumaisoma
issijojama 1 Miltai, krakmolas ‘
sumai$oma

Biskvitiné tela |

PaaiSkinkite riebaus biskvito ruoS§imo technologinj procesa pagal duota technologing schema:

‘ Kiausiniai ‘ Cukrus ‘ Miltai ‘ Krakmolas ‘ ‘ Pasildyti riebalai ‘
| Pirminis paruoimas ‘
pasildoma iki 40C |
|
‘ plakama I
! pilama
‘ sumai§oma ‘ |
|
| Riebus biskvitas




8 uzduotis. BALTYMINE, BALTYMINE-RIESUTINE TESLOS.
Irasykite ] tuscius laukelius, kaip skirstoma baltyminé tesla:

Baltyminé tesla

Tusciuose laukeliuose jvardinkite baltyminés teslos paruo$imo buidus:

Baltyminés
teslos
paruodimo
biidai

Paaiskinkite baltyminés teSlos ruoSimo Siltu budu technologinj procesa pagal duota technologine
schema:

‘ Baltymai ‘ ‘ Cukrus ‘

| Pirminis paruo§imas ‘

‘ sumaioma ‘

pakaitinama iki 38°
C

iSplakama iki
standziy puty

| Vanilinas

| Baltyminé tefla |

Ivardinkite baltyminés rieSutinés teslos paruoSimo biidus:
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PaaiSkinkite baltyminés rieSutinés teslos ruoSimo plikytu badu technologinj procesg pagal duotg

technologine schema:

Baltyminé
rieSutiné

Kiausiniy Cukrus RieSutai Miltai
baltymai

[Pirminis paruo$imas |

|pla.kama iki puty | | supillama | | pakepinama |

kaitinama iki
95°C

maidoma

\
Plikyta baltyminé
riefutiné tesla

9 uzduotis. PLIKYTA, VAFLIU TESLOS.
Apibraukite produktus, kurie naudojami ruosiant plikyta tesla:
Cukrus, medus, krakmolas, druska, riebalai, kiauSiniai, miltai, skystis, grieting.

PaaisSkinkite plikytos teslos ruo§imo technologinj procesag pagal duotg technologing schema:

19

iSsijojama
sumai$oma



Vanduo / Riebalai Prieskoniai

pienas
uzverdama |4\
\ uzplikoma |
\ Miltai \
4
jberiama
Kiausiniai —Pirminis iplakama

paruo3imas

\ iSsukama |

| Plikytatefla |

Paaiskinkite vafliy teslos ruosimo technologinj procesa pagal duota technologing schema:

‘ Miltai | | Kiausiniu tryniai | | Druska | ‘ Soda | ‘ Vanduo |
| Pirminis paruogimas |
‘ i¥maiSoma
Miltai, 1/2

supilama

Vaflig tesla

10 uzduotis. KAPOTA, SLUOKSNIUOTA TESLOS.
Paaiskinkite kapotos teslos ruoSimo technologinj procesg pagal duotg technologing schema:
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Riebalai | Miltai | | Vanduo, riigitis |

—{ kapojama J
—— _ipilama |———

minkoma ir
atSaldoma

|  Kapotatela |

Paaiskinkite sluoksniuotos teslos ruoSimo technologinj procesa pagal duotg technologing schema:

| Skystis, druska, rigstis | | Miltai | | Riebalai |
9/10 1/10 9/10 1/10
A minkoma |
pagrindiné tesla sumaiSoma,
atsaldoma
|
| brandinama \ | Riebalai su miltais |
|
| atSaldoma |
Kot':ioljama
| lankstoma |
|
| atsaldoma |
Sluoksniuota
tesla

11 uzduotis. TESLOS GAMINIAI KEPIMUI RIEBALUOSE.
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Paaiskinkite riebaluose kepty teSlos gaminiy paruosimo biidus:

Riebaluose kepti gaminiai ParuoSimo biidai

Mieliniai gaminiai

Nemieliniai gaminiai

Gaminiai su misiniais

Varskés spurgos

Pazymeékite teisingus atsakymus:

1. Kurie is Siy teslos gaminiy kepami riebaluose?
a) bandelés ,,Rozelé*;

b) bandelés ,Zieveles:

c) skruzdélynas.

2. Kokia temperatiira naudojama kepant konditerijos gaminius riebaluose?
a) 150-160 °C;
b) 170-190 °C;
c) 200220 °C.

3. Kokie konditerijos gaminiai kepami riebaluose?
a) keksai, pyragaiciai,

b) spurgos, zagaréliai;

¢) sausainiai, bandelés.

4. IS kokiy zZaliavy gaminamos varskés spurgos?

a) miltai, var§ké, cukrus, cukraus pudra, druska, kiausiniai, soda, citrinos sultys;

b) miltai, varské, cukrus, cukraus pudra, druska, kiauSiniy baltymai, soda, citrinos riigstis;
c) miltai, varské, cukrus, cukraus pudra, druska, kiausiniy tryniai, soda, citrinos ragstis.

5. Kokie riebalai naudojami kepti konditerijos gaminiams riebaluose?
a) sviestas, margarinas;

b) aliejus, specialus riebalai;

¢) taukai, tepus riebaly miSinys.

12 uzduotis. PAPRASTA (LAKSTINE) TESLA.
Aprasykite paprastos (lakstinés) teslos paruosSima:

13 uzduotis. TESLOS KOKYBES J[VERTINIMAS JUSLINIU BUDU.
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Ivardinkite teslos ydas, jy atsiradimo priezastis ir taisymo biidus:

Teslos Ydos Atsiradimo prieZastys Biidai joms iStaisyti

Mieliné tesla

Nepuri tesla

Vafliy tesla

Trapi tesla

Meduoliné tesla

Biskvitiné tesla

Baltyminé tesla

Migdoliné tesla

Plikyta tesla

Sluoksniuota tesla

Kapota tesla

14 uzduotis. SANITARIJOS IR ASMENS HIGIENOS REIKALAVIMAI RUOSIANT TESLA4 IR
KONDITERINIUS PUSGAMINIUS.
Ivardinkite sanitarijos ir asmens higienos reikalavimus ruosiant nemielines teslas:

15 uzduotis. GAMINIAI SU NETRADICINEMIS ZALIAVOMIS BEI JU MISINIAIS.
Ivardinkite mielinés ir nemielinés teslos riebaluose keptus gaminius su netradicinémis Zaliavomis bei
Jy misiniais:
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MIELINES teslos
riebaluose kepti
gaminial su
netradicinémis
zaliavomis bei jy
miSiniais

Varskeés
spurgos

Berlyno
spurgos

NEMIELINES
tedlos riebaluose
kepti gaminial su

netradicinémis
zaliavomis bei jy

misiniais

Skruzdélynas

Varskés spurgos
su ,,Paloma“
misiniu

Zagaréliai

16 uzduotis. TRAPIOS TESLOS GAMINIAL
Pagal pateikta receptiiros ,,Trapiis sausainiai su dzemu* pavyzdj, aprasykite kietos trapios teslos

gaminio paruo§ima:

Mieliniai

7agaréliai

Mielinés

spurgos

Eil. Zaliavos Pusgaminiai (g)
Nr. pavadinimas Kieta trapi tesla Idaras Papuosimas I$ viso
1. Miltai 260 260
2. Cukraus pudra 105 105
3. Sviestas 150 150
4. KiauSiniai 40 40
5. Kepimo milteliai 1 1
6. Druska 1 1
7. Vanilinis cukrus 4 4
8. DZemas 200 200
9. Sokoladas 50 50
10. Perlinis cukrus 15 15
11. | Cukraus pudra 5
15 viso 561 200 70 831
ISeiga 700

Atsakykite j klausimus:

1) Trapi tesla gali biiti: kieta, minksta, pusiau trapi, plikyta:

e Taip;
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e Ne.

2) Kietq trapiq teslg iSpurena cheminiai purikliai:

e Taip;

e Ne.

3) Ruosiant kietos trapios teslos gaminius, riebalai issukami:
e Taip;

e Ne.

4) Ruosiant kietos trapios teslos gaminius, miltai sumaisomi su soda:
e Taip;

e Ne.

5) Kieta trapi tesla saldoma 1 val.:

e Taip;

e Ne.

6) Smulkiis kietos trapios teslos kepiniai kepami 180 °C:

e Taip;

e Ne.

Minkstos trapios teslos gaminio gamybos technologinio proceso operacijos suraSytos atsitiktine tvarka.
Sunumeruokite jas paeiliui (1-6):

kepimas;

zaliavos ruoSimas;

gaminio puoSimas;
gaminio auSinimas;
teSlos formavimas;
teslos maiSymas.

Atsakykite j klausimus:

1) Minkstos teslos gaminai formuojami, spaudziant pro konditerinj maiselj:
e Taip;

e Ne.

2) Minkstq trapiq teslq iSpurena fiziniai purikliai:

e Taip;

e Ne.

3) Ruosiant minkstos trapios teslos gaminius, riebalai isplakami:

e Taip;

e Ne.

4) Ruosiant minkstos trapios teslos gaminius, miltai sumaisomi su soda:

e Taip;

e Ne.

5) Minkstos trapios teslos sausainiai kepami 250-260 °C temperatiiroje 7-10 min.:
o Taip;

e Ne.

Pagal pateiktg receptiiros ,,Grietinieciai* pavyzdj, apraSykite gaminio paruo$ima:

Eil. | 5 .. - Pusgaminiai (g)
Zaliavos pavadinimas v - . - — .
Nr. Tesla (pusiau kieta trapi) Idaras Papuosimas I8 viso
1. Miltai 485 5 490
2. | Sviestas 188 188
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3. | Cukrus 175 25 200
4. | KiauSiniai 90 20 110
5. Grietiné 15 15
6. | Kepimo milteliai 3 3
7. | Varské 200 200
8. | Cukraus pudra 20 20
9. Druska 1 1

I$ viso 767 250 20 1227

Iseiga 1000

17 uzduotis. MEDUOLINES TESLOS GAMINIAL

Paaiskinkite meduolinés teslos gaminiy paruoSimg plikytu ir neplikytu biidais:

Meduolinés teSlos gaminiy paruosimas plikytu
budu

Meduolinés teSlos gaminiy paruoSimas

neplikytu badu

Atsakykite j klausimus:

1. Kaip skirstoma meduoliné tesla?
a) kieta, pusiau kieta, minksta;

b) plikyta, neplikyta;

¢) kieta, minksta.

2. Kaip paruosiami nesmulkinti prieskoniai, kad geriau issiskirty aromatas?

a) sumalami;
b) sumaiSomi su miltais;
c) pakepinami.

3. Kuo galima pagerinti meduoliniy gaminiy spalvg?
a) sirupais;

b) degintu cukrumi;

¢) maistiniais daZzais.

4. Meduolinés teslos gaminiai tvirti, tgsis, kai:
a) per ilgai maiSyta tesla;

b) per mazai maiSyta tesla;

c) tesloje per daug drégmés.
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5. Virsutiné meduolinio pusgaminio plutelé atsokusi, minkstimas neiskepes, kai:
a) labai minksta tesla;

b) per auksta temperatiira;

¢) per daug purikliy.

18 uzduotis. BISKVITINES TESLOS GAMINIAL
Ivardinkite biskvitinés teslos gaminiy asortimentg:

Aprasykite biskvitinés teslos gaminiy ruoSimg siltu, Saltu, Saltu pagreitintu budais:
Siltas biidas:

Ivardinkite biskvitinés teslos gaminiy puoSimo galimybes:

Atsakykite | klausimus:

1) Biskvitinés teslos gaminiai skiriasi nuo riebaus biskvito gaminiy:
e Taip;

e Ne.

2) Biskvitas ruoSiamas Siltu, Saltu, plikytu biidu:
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e Taip;
e Ne.

3) Biskvitiniai gaminiai - lengvi, puris, svelnaus skonio:

e Taip;
e Ne.

4) Biskvitinis pyragas su obuoliais (5 cm storio) kepamas 180 °C temperatiiroje:

e Taip;
e Ne.

Pagal pateikta receptiiros ,,Dvispalviai keksai pavyzdj, aprasykite riebaus biskvito gaminio

paruosima:
Eil. Nr. Zaliavos pavadinimas — Pusgamlnlavl'(g) —
Riebi biskvitiné tesla PapuoSimas IS viso
1. Miltai 120 120
2. Cukrus 135 135
3. Kiausiniai 135 135
4. Margarinas 117 117
5. Druska 1 1
6. Soda 3 3
7. Aliejus 4 4
8. Kakava 10 10
9. Riesutai 50 20 70
10. Cukraus pudra 5 5
11. Sokoladas 100 100
15 viso 575 125 700
ISeiga 600

Surasykite j laukelius, kuo puoSiamas riebus biskvitas:
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Riebaus biskvito gaminiy
puosimas

19 uzduotis. BALTYMINES TESLOS GAMINIAI.
I tuscius laukelius surasykite, kaip puosiami baltyminés teslos gaminiai:

Pagal pateikta receptiros ,,Baltyminiai sausainiai‘

Baltyminés teslos gaminiai puosiami

|

paruos$ima su misiniais:

pavyzdj, apraSykite baltyminés teSlos gaminio

Eil. Zaliavos pavadinimas Zaliavos svoris (g)
Nr. Tesla Sirupas IS viso
1. | Eibumin (kiauSinio baltymo milteliai) 13 13
2. | Cukrus 80 160 240
3. | Vanduo 100 40 140
I§ viso 193 200 393
ISeiga 300




Atsakykite j klausimus:

1. Kurie is jvardinty sausainiy kepami is baltyminés teslos?

a) sausainiai ,,Marengos®;
b) ,,Riesutiniai taleriai;
¢) ,,Sokoladiniai sausainiai su graikiniais rieSutais*.

2. Kuriuo biuidu ruosiama tesla sausainiams ,, Neringa “?

a) Saltu;
b) saltu arba $iltu;
c) plikytu.

3. Kaip formuojami sausainiai ,,Saldukai“?

a) spaudziami per konditerinj maiSelj su dantytu antgaliu;

b) formuojami trikampio formos sausainiai;
¢) spaudziame per konditerinj maiselj su lygiu antgaliu.

4. Kodél iskepti baltyminés teslos gaminiai sulipe vienas su kitu, nematyti kontiiry?

a) per anksti iStraukti i$ krosnies;

b) per mazi atstumai tarp pusgaminiy;
C) blogai iSplakti baltymai.

5. Kokioje temperatiiroje kepami baltyminés teslos gaminiai?

a) 100-120 °C;
b) 120-130 °C;
c) 130-140 °C.

PaaikSinkite, kaip puoSiami baltyminés rieSutinés teslos gaminiai:

20 uZduotis. MIGDOLINES TESLOS GAMINIAL

Pagal pateiktg receptiiros ,,Migdoliniai* pavyzdj, aprasykite migdolinés teSlos gaminio paruoS$ima:

Eil Zaliavos pavadinimas Zaliavos svoris (g)

Nr. Tesla IS viso

1. KiauSiniy baltymai 130 130

2. | Cukrus 350 350

3. Miltai 150 150

4. Migdolai 150 150
Is viso 780
ISeiga 500




Apibudinkite migdolinés teslos gaminiy formavima:

Sausainiai

Migdolinés P —

teilos yragaiciai

gaminiy

formavimas — — - -
Gaminiai su netradicinémis zaliavomis

21 uzduotis. PLIKYTOS, VAFLIU T ESLOS GAMINIAL
Aptarkite plikytos teSlos gaminiy paruoSima:

Apzvelkite plikytos teslos gaminiy formavima. Jrasykite reikalingus ZodZius:
ParuoSta plikyta teSla
patepty riebalais, paliekant

iSspaudziama ant kepimo skardy,

Aprasykite, kaip puoSiami plikytos teSlos gaminiai:

Atsakykite j klausimus:
1) Kepiniai issipléte, sutritkinéjusiu pavirsiumi dél aukstos kepimo temperatiiros:
e Taip;
e Ne.
2) Kepiniai sukrite, nes kepimo metu buvo keiciama temperatira:
o Taip;
e Ne.
3) Kepiniy plutele giliai jtritkusi, galai uZsiriete, nes per minksta tesla:
e Taip;
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e Ne.

4) Kepiniai mazi, neiskile, mazos ertmés, nes per kieta tesla:
e Taip;

e Ne.

5) Plikytos teslos gaminiai kepami 150-180 °C temperatiiroje:

e Taip;

e Ne.

6) I plikyty sausainiy sudétj pilamas vanduo:

e Taip;

e Ne.

7) ., Plikyty Ziedy ** teslg iSpurena biocheminiai purikliai:
e Taip;

e Ne.

ApraSykite vafliy teSlos gaminiy paruo$ima:

22 uzduotis. KAPOTOS, SLUOKSNIUOTOS TESLOS GAMINIAL

Pagal pateiktg receptiiros ,,Maltinélis* pavyzdj, aprasykite kapotos teSlos gaminio paruo§ima:

gLl oL N Pusgaminiai (g)‘
Nr. Zaliavos pavadinimas Kapota tesla PapuoSimas Papu0s1.mas PO IS viso
kepimo
1. | Miltai 450 450
2. | Margarinas 200 200
3. | Grietiné 35 % 200 200
4. | KiauSinio trynys 20 20
5. | Razinos 70
6. | KiausSinio baltymas 23
7. | Cukraus pudra 10 10
8. | Druska 2 2
I$ viso: 870 10 973
ISeiga: 700




Apzvelkite sluoksniuotos teslos gaminiy paruo$ima:

Sluoksniuotos teslos
ruosimo biidai

Aptarkite sluoksniuotos teslos gaminiy formavima. Jrasykite reikalingus zodzius:
Iskociota mazdaug 8 mm storumo tesla pjaustoma jvairiomis formelémis arba peiliu.
Pjaustyti reikiatik
mazai pakyla. Kai kuriy sluoksniuoty kepiniy pavir§ius aptepamas
blizgéty. Kiausinio plakiniu tepti reikia labai atsargiai, kad plakinys
. Nuo jo sulimpa sluoksniai ir kepinys neiskyla.

Aprasykite, kaip puoSiami sluoksniuotos teslos gaminiai:

23 uzduotis. PAPRASTOS (LAKSTINES) TESLOS GAMINIAIL

Aptarkite paprastos (lakstinés) teslos (Strudelio) formavima. JraSykite reikalingus Zodzius:

Ilgai ir smarkiai minkoma, tesla pasidaro tokia tampri, kad jg lengvai galima
iki pageidaujamo plonumo.
ISkociotg ir i§tempta plong teslos laksta reikia kuo grei¢iau

dzitista, darosi trapus ir vyniojamas plysta.

24 uzduotis. KONDITERIJOS GAMINIAI SU SUMAZINTU CUKRAUS KIEKIU.
Ivardinkite konditerijos gaminius su sumazintu cukraus kiekiu:
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Apzvelkite konditerijos gaminiy su sumazintu cukraus kiekiu pusgaminius, formavima, kepima,
puosima:

Konditerijos
gaminiai su
sumazintu
cukraus kiekiu

Pusgaminiai Formavimas Kepimas PuoSimas

25 uzduotis. VAIKISKU KONDITERINIU GAMINIU PARUOSIMAS IR PATEIKIMAS.
Ivardinkite vaikiskus konditerinius gaminius (sausainius, pyragus, keksus):

Vaikiski
konditeriniai
gaminiai

Aptarkite vaikisky konditeriniy gaminiy (sausainiy, pyragy, keksy) pusgaminius (teslas, kremus, idarus
ir t. t.), formavimg, puo§ima:

Vaikiski
konditeriniai Pusgaminiai (teSlos,
gaminiai (sausainiai, | kremai, jdarai ir t. t.)
pyragai, keksai)

Formavimas PuoSimas

26 uzduotis. NEMIELINES TESLOS GAMINIU KOKYBES JVERTINIMAS JUSLINIU BUDU.
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Ivardinkite nemieliniy gaminiy, nemieliniy teSlos gaminiy su netradicinémis zaliavomis bei jy
miSiniais juslinio kokybés vertinimo rodiklius, gaminiy ydas, jy atsiradimo priezastis bei jy taisymo

budus:

Teslos Juslinio kokybés
vertinimo rodikliai

Gaminiy ydos, jy
atsiradimo priezastys
bei jy taisymo budai

Gaminiy laikymo
salygos ir terminai

Nemieliniai gaminiai

Nemielinés teslos gaminiai
su netradicinémis zaliavomis
bei jy miSiniais.

27 uzduotis. KONDITERIJOS KEPINIU KEPIMO IR ATVESINIMO, FORMAVIMO IR APDAILOS
GEROS HIGIENOS PRAKTIKOS TAISYKLIU LAIKYMASIS.
Ivardinkite konditerijos kepiniy kepimui ir atvésinimui, gaminiy formavimui ir apdailai taikomas geros

higienos praktikos taisykles:
Konditerijos kepiniy kepimas:
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ATSAKYMAI ] KLAUSIMUS

1 uzduotis:
1A
2) C
3)C
4) C
5 B
6) C
7 A

11 uzduotis:
1) C
2) B
3)B
4) A
5) B

16 uzduotis:

Kietos trapios teslos
1N

)T

3T

4T

5T

6) N

MinkStos trapios teslos
nT
2) T
3)T
4) N
5T

17 uzduotis:
1A
2) B
3) A
4) C
5 A

18 uzduotis:
nHT
2) N
3)T
4HT

19 uzduotis:
1A
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2) B
3) A
4) C
5) A

21 uzduotis:
1) N
2) T
)T
4HT
5 N
6) N
7) N
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Modulis ,,Mieliniy teSly konditerijos gaminiy gamyba*

1 uzduotis. MIELINE TESLA BE JMAISALO.
Surasykite darby seka, gaminant mieling teslg be jmaisalo ir mieling teslg su jmaisalu:
Mieliné tesla be jmaisalo:

Paaiskinkite mielinés teslos ruoSimo technologinj procesa pagal duotg technologing schema:

‘ Mielés | |Pienas, vanduo (30—40°C)| ‘ Cukrus |
‘ sumaisoma Kildinama
istirpinama
| Riebalai |
idedama
| Prieskoniai
jplakama
| Kiauginiai
idedama
Priedai |
Isijojama
| Miltai
Minkoma

2 uzduotis. TESLOS SU JMAISALU RUOSIMAS.
Paaiskinkite mielinés teSlos ruoSimo technologinj procesa pagal duota technologing schema:



‘ Zaliavy paruo$imas |

| Imai$alo imai§ymas ir jo rauginimas |

‘ Imai$ymas, cukraus, sviesto jdéjimas |

‘ Antrasis rauginimas |

‘ Teslos dalijimas gabalais |

‘ Tarpinis kildymas |

‘ Gaminiy formavimas |

| Galutinis kildymas |

‘ Paruosimas kepimui |

‘ Kepimas |

3 uzduotis. MIELINES TESLOS GAMINIU KEPIMO TEMPERATURA.

Mieliné tesla Kepimo temperatiira

Mieliniai smulkiis gaminiai

Mieliniai stambiis gaminiai

4 uzduotis. ATSAKYKITE | KLAUSIMUS.
1. Kokiais biidais ruosiama mieliné tesla?
a) Siltu bidu;

b) plikytu budu;

¢) be jmaisalo.

2. Kokios temperatiiros krosnyje kepami smulkiis mielinés teslos gaminiai?
a) 190-210 °C;
b) 210-250 °C;
c) 260-280 °C.

3. Iki kokios temperatiiros pasildytas skystis pilamas j mieling teslg?
a) 15°-25 °C;

b) 30 °-50 °C;

c) 50 °-100 °C.

4. Kurie is Siy gaminiy kepami is mielinés teslos?
a) ,,Aguony vyniotinis*;

b) ,,Naujas* vyniotinis;

c) ,.Sokoladinis* keksas.

5. Kokiu kremu pertepamas pyragas ,, Bituté “?
a) ,Sarlote kremu;

b) plikytu kremu;

c) zefyro kremu.

6. Kaip atpazinti, ar mielinés teslos bandelés iskepusios?
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a) paspaudus pirstu, lieka jdubimas;
b) paspaudus pirstu, duobuté tuoj pat iSnyksta;
¢) nustatoma i$ jy spalvos.

7. Kokios gali buiti priezastys, jei mieliné tesla rauginant nepakyla?
a) uzplikytos mielés;

b) blogos kokybés miltai;

¢) jpilta per mazai skyscio.

8. Kaip puosiama bandelé ,, Snieguolé “?
a) rieSutais;

b) cukraus pudra;

C) trupiniais.

9. Kokio glitimo miltai naudojami ruosiant mieline teslg?
a) stipraus glitimo;

b) skysto glitimo;

¢) tirsto glitimo.

5 uzduotis. MIELINE SLUOKSNIUOTA TESLA.
Paaiskinkite mielinés sluoksniuotos teslos ruosimo specifika:
Mieling teslos ruosimas

schema:
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| Miltai ‘ ‘ Skystis | ‘ Druska ‘ | Mieles ‘

maisoma

Sluoksnivojamas
margarinas

iSko¢iojama
sulankstoma

kotiojama ir
lankstoma | 4
dalis 4 kartus

Mieliné sluoksniunota tesla

6 uzduotis. MIELINES SLUOKSNIUOTOS TESLOS GAMINIY KEPIMAS.
Kokioje temperatiiroje ir kiek laiko kepami mielinés sluoksniuotos teSlos gaminiai? Neteisingus
atsakymus iSbraukite.

Pavadinimas Temperatiira Laikas
Mielinés sluoksniuotos teslos 200-220 °C 10-15 min.
gaminiai 220-240 °C 15-20 min.

240-260 °C 20-25 min.

7 uzduotis. ATSAKYKITE ] KLAUSIMUS.

1. Kaip paruosiamas sviestas mielinés teslos sluoksniavimui?
a) suminks$tinamas;

b) iSlydomas;

¢) iSsukamas.

2. Kokios temperatiiros krosnyje kepami mielinés sluoksniuotos teslos gaminiai?
a) 190-210 °C;
b) 220-240 °C;
c) 260-280 °C.

3. Kurios is Siy bandeliy kepamos is mielinés sluoksniuotos teslos?
a) bandelés su aguonomis;

b) bandelés su varske;

c¢) bandelés ,,Pynuteé®.

4. Kiek laiko kepamos mielinés sluoksniuotos teslos bandelés?
a) 10-15 min.;

b) 20-30 min;

c) 35-45 min.

5. Kokios ydos pasitaiko mielinés sluoksniuotos teslos gaminiuose?
a) gaminiy plutelé neblizga, nelygiai sutriikinéjusi;
b) kepinyje nematyti sluoksniy;
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¢) gaminio apacioje susidariusios tustumos.

6. Iki kokios temperatiiros atSaldoma paruosta mieliné sluoksniuota tesla?
a) 20-22 °C;
b) 25-27 °C;
c) 27-30 °C.

8 uzduotis. NAUJOS TESLU UZMAISYMO TECHNOLOGIJOS.
Ivardinkite mielines teslas ir nemielines teslas su maisto priedais:

Nemielinés teSlos su maisto priedais Mielinés teslos su maisto priedais

9 uZduotis. MAZIAU KALORINGI MIELINES TESLOS GAMINIAL
Jvardinkite maZziau kaloringus mielinés teslos gaminius:

ISnagrinékite maZziau kaloringus mielinés teslos gaminiy pusgaminius, kepiniy kildinima, formavima,
kepima:

Maziau
kaloringi
mielinés teSlos
gaminiai

Pusgaminiai Kildinimas Formavimas Kepimas

10 uzduotis. MIELINES TESLOS KOKYBES JVERTINIMAS JUSLINIU BUDU.
Ivardinkite mielinés teslos juslinio kokybés vertinimo rodiklius, teslos ydas, jy atsiradimo priezastis
bei jy taisymo budus:
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Ydos

Atsiradimo priezastys

Budai joms iStaisyti

Tesla nekyla arba kyla labai

létai

Tesla labai skysta

Tesla labai saldi, stri arba riebi

Tesla per rugsti

Apdzitves teslos pavirSius

Irasykite mielinés teslos laikymo salygas ir trukme:

Mielinés teslos

Mieliniy teSly laikymo salygos

Trukmeé

11 uzduotis. MIELINES TESLOS GAMINIAL

Pagal pateikta receptiiros ,,Bandeliy su desrelémis* pavyzdj, apraSykite gaminio paruo§ima:

Eil. _ - Pusgaminiai (g)
Zaliavos pavadinimas — oy -
Nr. Mieliné tesla Idaras PapuoSimas IS viso
1 Miltai a/r 260 260
2 | Cukrus 65 65
3 | Sviestas 75 75
4 | KiauSiniy tryniai 60 60
5 KiauSiniai 25 25
6 Mielés 25 25
7 Pienas 52 52
8 Druska 1 1
9 | Pieniskos desrelés 300 300
10 | Sezamo séklos 5 5
15 viso 538 300 55 868
ISeiga 750




Parasykite, kokioje temperattiroje kepami mielinés teSlos gaminiai:
Mieliné teSla Kepimo temperatiira

Mieliniai smulkiis gaminiai

Mieliniai stambiis gaminiai

12 uzduotis. PAAISKINKITE, KAIP GAMINAMAS MIELINES TESLOS ,,AGUONU VYNIOTINIS *,

13 uzduotis. MIELINES SLUOKSNIUOTOS TESLOS GAMINIAL
Paaiskinkite mielinés sluoksniuotos teslos gaminiy ruosimo specifika, laikymo salygas ir trukme.

Mielinés sluoksniuotos teSlos gaminiy Laikymo salygos
ruosimo specifika

14 uZduotis. RIEBALUOSE KEPTU GAMINIU RUOSIMAS IR PUOSIMAS.

[vardinkite mielinés teSlos gaminius, Keptus riebaluose, ir nemielinés teslos riebaluose keptus
gaminius. Rodyklémis nurodykite, kurie gaminiai priklauso mielinés teSlos riebaluose keptiems
gaminiams ir nemielinés teslos riebaluose keptiems gaminiams:

1. ,,Skruzdé¢lynas® — Nemielinés teSlos riebaluose kepti gaminiai

2. Varskeés spurgos —
5. Mielinés spurgos—

6. ,,Zagaréliai“ — Mielinés teslos riebaluose kepti gaminiai
7. Spurgos ,,Pumpurélis‘‘ —

Paaiskinkite riebaluose kepty gaminiy formavima:
Riebaluose kepti gaminiai Formavimas
Spurgos

Zagaréliai

»Skruzdélynas*

15 uzduotis. GAMINIAI SU NETRADICINEMIS ZALIAVOMIS IR JU MISINIAIS.
Ivardinkite mielinés ir nemielinés teslos riebaluose keptus gaminius su netradicinémis Zaliavomis bei
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Jy misiniais:

MIELINES teslos
riebaluose kepti

NEMIELINES
teglos riebaluose

gaminiai su kepti gaminiai su
netradicinémis netradicinémis
zaliavomis bei jy zaliavomis bei juy
miSiniais misiniais
. Berlyno
Varskés spuréos
spurgos Skruzdélynas

Varskés spurgos
su ,,Paloma*“

Mieliniai

7agaréliai

misiniu

Zagaréliai Mielinés

Spurgos

16 uzduotis. GAMINIU KOKYBES JVERTINIMAS JUSLINIU BUDU.
Ivardinkite mieliniy gaminiy, mieliniy teSlos gaminiy su maisto priedais, nemieliniy gaminiy,
nemieliniy teSlos gaminiy su netradicinémis Zaliavomis bei jy miSiniais juslinio kokybés vertinimo
rodiklius, gaminiy ydas, jy atsiradimo priezastis bei jy taisymo biidus:

Teslos Juslinio kokybés Gaminiy ydos, jy Gaminiy laikymo
vertinimo rodikliai atsiradimo salygos ir terminai
prieZastys bei ju

taisymo budai

Mieliniai gaminiai

Mielinés teSlos gaminiai
su maisto priedais

17 uzduotis. MIELINIU KEPINIU KEPIMO IR ATVESINIMO, FORMAVIMO IR APDAILOS GEROS
HIGIENOS PRAKTIKOS TAISYKLIU LAIKYMASIS.
Ivardinkite taisykles konditerijos kepiniy kepimui ir atvésinimui, gaminiy formavimui ir apdailai:

18 uzZduotis. TECHNOLOGINIU JRENGIMU, JRANKIU IR INVENTORIAUS, ATSIZVELGIANT ]|
TECHNOLOGIN] PROCESA IR GAMYBOS APIMT], PANAUDOJIMAS.

Sugrupuokite mechaninius, Siluminius, Saldymo jrengimus. Rodyklémis nurodykite, kurie jrengimai
priklauso mechaniniams, siluminiams, Saldymo jrengimams:
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Milty sijojimo masdina

Kociojimo masina

Kildinimo spinta

Mechaniniai jrengimai

Saldymo kamera

Maisyklés

$Siluminiai jrengimai

Kepimo krosnys

Teslos dalintuvas

Saldymo jrengimai

Viryklés

Plakimo masina

Kepimo plokstumos

46



ATSAKYMAI ] KLAUSIMUS

4 uzduotis:
1) C
2) B
3)B
4) A
5 A
6) B
7 A
8) B
9 A

1 uzduotis:
1A
2) B
3)C
4) A
5) B
6) A
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1 uzduotis. KREMINIAI GAMINIAL
Sugrupuokite kreminius gaminius (asortimentg):

OR®

Kreminiai
gaminiai

C

O

Modulis ,,Kreminés konditerijos gamyba*

2 uzduotis. KREMINIU PYRAGU, VYNIOTINIU PARUOSIMAS IR PUOSIMAS.
Ivardinkite kreminius pyragus, vyniotinius:

Pagal pateiktg receptiiros ,,Vyniotinis su jogurto kremu‘ pavyzdj, aprasykite gaminio paruos$ima:

Eil. Nr. | . - Pusgaminiai (g)
Zaliavos pavadinimas — . .
Biskviting tesla Kremas PapuosSimas IS viso
1. KiausSiniai 150 150
2. Cukrus 90 88 178
3. Vanilinis cukrus 5 2 7
4. Miltai 75 75
5. Krakmolas 15 15
6. Varske 130 130
7. Jogurtas 55 95
8. Zelatina 15 15
9. Vanduo 60 60
10. Grietinele 35 % 200 200
11. Persikai 50 50 100
12. Sokoladas 50 50
IS viso: 335 600 100 1035
Aptarkite kreminiy pyragy, vyniotiniy pusgaminiy (teSly) kepima, formavima, gaminiy
apipavidalinima:
Kreminiai gaminiai Kepimas Formavimas PuoSimas

Kreminiai pyragai

Kreminiai vyniotiniai
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3 uzduotis. TORTU RUOSIMAS IR JU PUOSIMAS.
Apzvelkite torty pusgaminius (teslas, kremus, jdarus ir t. t.), pusgaminiy (teSly) kepima, torty
formavima, torty puosima:

Tortai Torty pusgaminiai Kepimas Formavimas Puosimas

Trapus tortas

Biskvito tortas

Kapotas tortas

Baltyminis tortas

Kombinuotas tortas

4 uzduotis. PROGINIU TORTU RUOSIMAS IR JU PUOSIMAS.
Sugrupuokite proginius tortus:

tortai

Proginiai
Apzvelkite proginiy torty pusgaminius (teslas, kremus, jdarus ir t. t.), pusgaminiy (tesly) kepima, torty
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formavima, torty puosima:

Torty

Tortai A
pusgaminiai

Kepimas Formavimas PuoSimas

Vaikiskas tortas

Vestuvinis tortas

Gimtadienio tortas

Krikstyny tortas

Motinos dienos
tortas

5 uzduotis. PYRAGAICIU RUOSIMAS IR JU PUOSIMAS.
Aptarkite pyragai¢iy pusgaminius (teslas, kremus, jdarus ir t. t.), pusgaminiy (teSly) kepima,
pyragaiciy formavima, pyragaic¢iy puosimg:

Pyragaiciy

pusgaminiai Kepimas Formavimas Puosimas

Pyragaiciai

Biskvitiniai

Trapts

Plikyti

Trupininiai




6 uzduotis. KREMINIAI GAMINIAI, NAUDOJANT NAUJAUSIAS KONDITERINES ZALIAVAS.
Apzvelkite kreminiy gaminiy su naujausiomis konditerijos zaliavomis pusgaminius (teslas, kremus,
jdarus ir t. t.), pusgaminiy (teSly) kepimg, formavima, puo§ima:

Kreminiai gaminiai | Pusgaminiai Kepimas Formavimas PuoSimas

Kreminiai pyragai

Kreminiali
vyniotiniai

Tortai

Pyragaiciai

7 uzduotis. TORTAI IR MODERNUS SPRENDIMAL.
Pateikite zaliavy pavyzdziy ir kuriy gaminami moderndis tortai:

Paaiskinkite moderniy torty ruosimo technologinius procesus:

Moderniy
torty teSlos

Pusgaminiai

Papuosimo
elementai

Formavimas

PuoSimas

Patiekimas

Trapios teslos
tortas

Biskvitinés
teslos tortas

Baltymineés
teSlos tortas

Tortas su
netradicinémis
zaliavomis

Kombinuotas
tortas

8 uzduotis. MODERNIU PYRAGAICIU PARUOSIMAS IR PUOSIMAS.

Apzvelkite moderniy pyragai¢iy ruosimo technologinius procesus:

Moderniy
pyragaiciu
teslos

Pusgaminiai

PapuoSimo
elementai

Formavimas

PuoSimas

Patiekimas

Trapios teSlos
pyragaiciai
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Biskvitinés
teSlos
pyragaiciai

Baltyminés
teslos
pyragaiciai

Pyragaiciai su
netradicinémis
zaliavomis

Misris
pyragaiciai

Paaiskinkite moderniy pyragaiciy puosima:

9 uzduotis. SIUOLAIKINIU TECHNOLOGIJU PAPUOSIMU GAMYBA IR JU PANAUDOJIMAS
DEKORUOJANT TORTUS IR KITUS KONDITERIJOS GAMINIUS.
Apzvelkite torty ir kity konditeriniy gaminiy puos$ima:

Gaminiai su
Siuolaikinémis PuoSimas
technologijomis

Tortai

Pyragaiciai

Pyragai

Vyniotiniai

Sausainiali

10 uzduotis. VAIKISKOS KREMINES KONDITERIJOS GAMINIU (VYNIOTINIU, PYRAGAICIU,
TORTU) PARUOSIMAS IR PAPUOSIMAS.

Ivardinkite vaikiskos kreminés konditerijos gaminius (vyniotinius, pyragaicius, tortus):

Vyniotiniai:




Paaiskinkite wvaikiSkos kreminés konditerijos gaminiy (vyniotiniy, pyragaiciy, torty) paruoSimo

technologinius procesus:

Kreminés konditerijos gaminiai (vyniotiniai):

11 uzduotis. MAISTO SAUGA GAMINANT VAIKISKUS GAMINIUS.

Ivardinkite greitai gendanc¢iy produkty laikymo sglygas ir produkcijos realizavimo terminus:

Greitai gendantys
produktai

Laikymo salygos

Produkcijos realizavimo
terminai

12 uzduotis. KREMINIU GAMINIU KOKYBE.
Ivardinkite kreminiy gaminiy kokybés nustatymo biidus, kreminiy gaminiy kokybés jvertinima jusliniu

53




budu, kreminiy gaminiy laikymo salygas ir terminus, kokybés reikalavimus:

Kokybés
Gaminiai jvertinimas
jusliniu badu

Laikymo salygos ir

N Kokybés reikalavimai
terminal

Kreminiy gaminiai

Kreminiai gaminiai su
netradicinémis zaliavomis
bei jy miSiniais

13 uzduotis. RIZIKOS VEIKSNIAI RUOSIANT KREMINIUS GAMINIUS.
Jvardinkite rizikos veiksnius ruoSiant kreminius gaminius:

14 uzduotis. KREMINIU GAMINIU RUOSIMO JRANGA, JRANKIAI IR INVENTORIUS.
Sugrupuokite jrenginius:
Kreminiy gaminiy ruo§imo jranga

Irenginys,
skirtas
gaminiams
apipurksti
drebuéiais Mikrobangy
krosnelé

Kremo jpurskimo
Pjaustykle 1 gaminius
dozatorius

Konvekciné

krosnis

- Krepseliy -
S@uﬂqnlmo formavimo Auto.matl.ms .
frenginys jrenginys ﬂamblravm.lo 1rapkls -
pacojet karamelizatorius
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Modulis ,,Konditerijos pusgaminiy ir puoSimo elementy gamyba*

1 uzduotis. KONDITERINIU PUSGAMINIU RUOSIMAS.
Apibidinkite sirupus, glajus, idarus, kremus:
Sirupai:

ApraSykite, kaip paruosti glaistus, glaztras, miSinius, marcipanines mases:

Konditeriniai pusgaminiai ParuoSimas

Glaistai (kakavinis, baltasis,
pieninis su kakava, spalvotas,
aromatizuotas)

Glazuros

MiSiniai

Marcipaninés masés (kepimui,
dekoravimui)

Apraykite kremus ir jdarus gaminiams ruosti:

Pusgaminiai ParuosSimas

Termostabiliis jdarai (karamelinis jdaras,
kokoso rieSuty idaras, persiky jdaras, vySniy
jdaras)
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Paruosti kremai (vanilés skonio, karamelés,
grietininio iriso, kiauSininio likerio skonio,
jogurto, sutirstintos grietin¢lés ir t. t.).

2 uzduotis. KREMINIU GAMINIU PUSGAMINIAL
Surasykite aptepus, naudojamus kreminiams konditerijos gaminiams:

Aptepai
S —

3 uzduotis. MAZIAU KALORINGU KONDITERIJOS GAMINIU SU VAISIU IR UOGU PRODUKTAIS
PARUOSIMAS IR JU PAPUOSIMAS.
Ivardinkite maziau kaloringus konditerijos gaminius su vaisiy ir uogy produktais:

Apzvelkite maziau kaloringy konditerijos gaminiy su vaisiy ir uogy produktais pusgaminius (kremus,
1darus ir t. t.), gaminiy formavima, papuoSima:

Maziau kaloringi

konditerijos gaminiai | Pusgaminiai (kremai,
su vaisiy ir uogy jdarai ir t. t.)

produktais

Gaminiy formavimas PapuoSimas

4 uzduotis. KREMINIU GAMINIU APIPAVIDALINIMAS.
Apzvelkite moderniy torty ir pyragaic¢iy puosimo elementy gamybos technologinj procesa:

PuoSiniy ruosSimas

Sokoladiniai puo$iniai
Moderniy torty PE

ir pyragaiciy

puoSiniai — TSI
Karameliniai puoSiniai
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Marcipaninés masés puosiniai

Aptarkite tradiciniy kreminiy gaminiy (pyragy, vyniotiniy, torty, proginiy torty, pyragaiciy)
papuosimg, naudojant naujas technologijas:

PuoSiniy ruosimas

Sokoladiniai puoSiniai

L. Karameliniai puosiniai
Tradiciniy

kreminiy

amini —
8 e l! . Plikyti puoSiniai
puosiniai,
naudojant
naujas

.. PuoSiniai 1S tesl
technologijas 4

Drebuciy puosiniai

5 uzduotis. PAPUOSIMO ELEMENTAI, NAUDOJAMI KONDITERINIAMS GAMINIAMS PUOSTI.
Ivardinkite konditerijos gaminiy papuo$imo elementus:

6 uzduotis. KONDITERIJOS GAMINIU DEKORAVIMAS.
Ivardinkite konditerijos gaminiy dekoravimo elementus:

7 uzduotis. KONDITERIJOS GAMINIU PATIEKIMAS.
Ivardinkite konditerijos gaminiy patiekimg:

8 uzduotis. CUKRINES KONDITERIJOS GAMINIAMS RUOSTI NAUDOJAMOS ZALIAVOS, JU
RUSYS IR SAVYBES.
Ivardinkite cukrinés konditerijos gaminiams ruosti naudojamas zaliavas ir jas apibudinkite:
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Surasykite cukrinés konditerijos gaminiy zaliavy rasis, savybes, laikymo salygas ir realizavimo
trukme:

Laikymo salygos ir realizavimo

Zaliavos Savybés
1av vy trukmeé

9 uzduotis. NETRADICINES ZALIAVOS CUKRINES KONDITERIJOS GAMINIAMS RUOSTI.
Apibtudinkite netradicines Zaliavas cukrinés konditerijos gaminiams ruosti:

Geriklis Plakimo

) Dazanéios
Ciberzoles pasta esencijos
Kiausinio baltymy . Saltalankiy
e P Vanilé
milteliai Skoninés uogos
pastos




10 uzduotis. CUKRINES KONDITERIJOS PUSGAMINIU RUOSIMAS.
Apibiidinkite sirupus, glajus, idarus, kremus:

Sirupai Glajai Idarai Kremai
11 uzduotis. VAISIU IR UOGU NAUDOJIMAS KONDITERIJOS GAMINIAMS.
Jvardinkite konditerijos gaminius su vaisiais ir uogomis:
Konditerijos gaminiai
su vaisiais Ir uogomis
12 uzduotis. VAIKISK U KONDITERINIU GAMINIU DEKORAVIMAS.
Aptarkite vaikisky konditeriniy gaminiy dekoravima:
13 uzduotis. SOKOLADAS IR KAKAVA.
Ivardinkite Sokolado rasis:
Paaiskinkite Sokolado sudét;:
. . Sausosios Bendrieji
Sausosios Sausosios . L.
" . neriebalinés . . . (kakavos
Sokoladas kakavos pieno Pieno riebalai . i
medsiagos medsiagos kakavos sviesto ir
g g medZiagos pieno) riebalai
Pieninis
Sokoladas
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Grietininis
Sokoladas

Baltasis
Sokoladas

Juodasis
Sokoladas

Atsakykite, i$ ko gaminami kakavos milteliai?

14 uzduotis. KARAMELE.
Paaiskinkite zodzio Karamelé reikSmg:

Ivardinkite karamelés pavidalus:

Leding
karamele

15 uzduotis. DRAZE.
Ivardinkite drazé rusis:
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ISvardinkite draze, atsizvelgiant | gamybos biidg ir pavirsiy, riisis ir apibudinkite:

Drazé rasis Apibidinimas

ISvardinkite drazé¢ gamybos technologinio proceso pagrindines operacijas:

16 uzduotis. CHALVA.
I$vardinkite pagrindinius komponentus, jeinancius j chalvos sudétj:

17 uzduotis. AROMATAI — SKONIAI, NAUDOJAMI KONDITERIJOJE.
Jvardinkite aromatus — skonius, naudojamus konditerijoje ir jvardinkite jy pritaikyma:

Aromatai — skoniai Pritaikymas

RieSuty, Sokoladiniai skoniai, aromaty
kombinacijos: karamelé su Sokoladu,
pieninio Sokolado su rieSutais

Ryty Saliy tendencijos (Azijos ijtaka):
zalioji arbata, gélés. Pvz., baltasis
Sokoladas su roziy ekstraktais ar levandy
ziedais (Japonijos jtaka)

Zaliosios arbatos aromatai, skoniai

Tropiniai aromatai — skoniai: kokosas,
mango

Alkoholiniai aromatai — skoniai (gérimy
,,mados*)

18 uzduotis. SEZONINIAI SOKOLADO IR CUKRINES KONDITERLJOS PRODUKTAI, SOKOLADO
RINKOS TENDENCIJOS.
Jvardinkite sezoninius Sokolado ir cukrinés konditerijos produktus:
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kalédiniai
saldainiai

Apzvelkite Sokolado ir cukrinés konditerijos produktus, skirtus vaikams:

I‘I

Ivardinkite ekologiskus Sokolado ir cukrinés konditerijos gaminius:

Ivardinkite nattiralius saldiklius:

Stevia

Nataralas
saldikliai

19 uzduotis. CUKRINES KONDITERIJOS GAMINIMO JRENGINIAI IR JRANKIAL
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Ivardinkite cukrinés konditerijos gaminimo jrenginiy ir jrankiy paskirt;:

Irenginiai ir jrankiai

Paskirtis

Kepimo krosnys

Maisykles

Pramoniniai plakikliai

Torty apipavidalinimo jranga

Automatiniai kremo dozatoriai
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